Semaine du 06 au 10 octobre 2014

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Prix
Creéme de chou fleur Soupe agzscggir:pignons Potage cultivateur Velouté Choisy Soupe de poivrons 1,35 €
Escal-ope o!e pore Filet de volaille a I'estragon Jambon grill au miel Paleron qle boeuf sauce Filet de poisson meuniere | 6,60 €
Viennoise piquante ’
Petits pois Bouquetieres de légumes Tomates au four Aubergines a l'origan Poireaux étuvés
Pommes sautées Riz pilaf Pommes au romarin Pates Pommes vapeur
Sauté d:pfcilard aux Pavé de boeuf grillé Saumon au basilic Paélla Réti de veau en persillade | 9,90 €
Galet}:udneegavets Haricots verts Artichauts barigoule Valencianne Pois gourmands
Farfalle Gratin de pommes de terre Tagliatelle : Riz safrané Spatzle
o, e Cowetes g Tomates aries au quom | "alelé s ssperges | Galetedepormesce T ceéomes (| 6,55 ¢
Poisson du jour a la plancha / Grillade de beeuf sauce bordelaise-béarnaise-maitre d'hétel 9,90 €
Pates a la bolognaise 6,60 €
Cannellonis gratinés 8,90 €
Clafoutis aux cerises Soupe de fraises Mousse au chocolat Crumble rhubarbe Tiramisu aux péches 1,60 €
Formule potage ou mini-salade + plat du jour ou péates du jour ou grande salade + dessert du jour 9,00 €
& Formule potage ou mini-salade + plat du chef ou grillade viande ou poisson + dessert du jour 12,30 €




